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1-. L’AGRICULTURA A OLESA DE MONTSERRAT

1.1-. Omple els espais buits per poder acabar les frases. Les paraules son:

oliva—seca - vinya —raim — vinyes —regadiu — Olesa — olivera - olesana

“Els cultius més frequents a de Montserrat han estat sempre la
il . Aquests dos cultius sén de , perquée
nomeés es reguen quan plou. En canvi els conreus de com els horts

gue hi ha al costat del riu Llobregat son regats pel pagés.”

“Fa molts anys al poble es cultivaven vinyes encara que ara no en trobem gaires.

Tot i aixi, els terrenys on es cultiven les oliveres encara s’Tanomenen

Del conreu de la vinya i de [l'olivera n’aprofitem els fruits: el [

I . L’oliva d’'Olesa de Montserrat s’anomena 0

també palomar.”
2-. L’OLIVERA

2.1-. Busca a la sopa de lletres 4 paraules que formen part de I’olivera. Un cop

les tinguis, col-loca-les al dibuix corresponent.
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3-. LA RECOLLIDA DE L’OLIVA

3.1-. El cultiu de Polivera requereix un seguit de feines que s’han de fer al

camp. Pots ajudar-nos a saber les feines que falten?

cavar - adobar — ensulfatar — preparar el terreny per a la collita — collir —

collir del terra — ensacar




4-. EL MOLI D’OLI

4.1-. Completa les frases que expliquen les tasques que es duen a terme al

moli d’oli amb les paraules seglients: torrada — cofins — moles - extra — oli —

batedora - triturador — fulles — rentades — moli — bascula - cinta.

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

S’aboquen les olives en una transportadora que les
transportai carrega a la automatica que pesa les olives.
Un cop pesades, les olives es descarreguen i cauen a la tremuja. A través d’un

vis (cargol) sens fi pugen fins al triturador. Pel cami son

amb aigua neta per tal de treure’ls la pols, la terra, les

i els sulfats.

El moli té I'objectiu de trinxar l'oliva.

Es transporta la pasta triturada a la téermica per fer

una pasta uniforme.

Es transporta la pasta (la barreja de I'oli amb aigua) a una maquina centrifuga

gue separa les morques i 'aigua de I , 1 després s’envasa en

garrafes de 10 o 25 litres.

L’oli d’oliva que es produeix a Olesa de Montserrat és de primera premsada i

s’anomena oli d’oliva verge.
Abans, fa uns quants anys al moli es feien servir unes de pedra per
moldre les olives, i la pasta resultant es posava als , que després

es col-locaven a la premsa per extreure’'n el preuat oli verge. Els pagesos,

provaven la qualitat de l'oli resultant, tastant-lo, fent la

Dibuixos i continguts extrets d’Olesa, la meva vila, de I'Ajuntament d’'Olesa de Montserrat i la Fundacié Agricola Olesana
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